
Frühstücksbuffet
Ein guter Tag beginnt mit einem guten Frühstück!

Von 7.30 bis 11.00 Uhr begrüßt Sie unser reichhaltiges
Frühstücksbuffet mit ofenwarmen Brötchen, die sich schon auf unsere
leckere hausgemachte Marmelade freuen. Mit einer großen Käse- und
Aufschnittauswahl. Mit Obst, Müsli und Joghurt und kühlen Säften,
wohlduftendem Kaffee, sowie aromatischen Tees.
Für Gäste mit Lebensmittelunverträglichkeiten bereiten wir gerne ein
Extra-Frühstück zu, bitte informieren Sie uns hierzu!

Auch Nicht-Hotelgäste sind herzlich willkommen!
Mit Voranmeldung können Sie sich nach Herzenslust am reichhaltigen
Frühstücksbuffet bedienen, dazu servieren wir ein Glas Prosecco 0,1l.

Genießerfrühstück
23,90 € p.P
täglich von 7.30 bis 11.00 Uhr
umfangreiches Frühstücksbuffet inkl. Kaffee & Kaffeespezialitäten,
Tee und Getränken vom Buffet, sowie 1Glas Prosecco



Unsere Empfehlungstafel:
Auf ihr finden Sie wechselnde Gerichte ab 17.00 Uhr
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VORSPEISEN

Vitello Tonnato „rosa gegart“ 17 €
Thunfischcreme / Kapern / Bluefin Tuna

Heilbutt „geräuchert“ 16 €
Avocado/ Apfel / Dill / Zitrone

Ziegenkäse „karamellisiert“ 15 €
Preiselbeereis / Pumpernickel / Rote Bete Salat

Riesen Garnelen „gebraten“ klein 18 €
Ratatouille / Kräuter / Mango / Aioli groß 32 €

Klassiker

Schnitzel „Wiener Art“ 25 €
Kartoffel-Gurkensalat / Zitrone / Preiselbeeren

Königsberger Klopse 24 €
Rote Bete Salat / Kapern / Kartoffelstampf

Sauerfleisch vom Landschwein 22 €
Remoulade / Rote Zwiebeln / Kräuter / Röstkartoffeln

Roastbeef vom Holsteiner Weiderind 26 €
Remoulade / Wildkräutersalat / Röstkartoffeln

Brathering „süß & sauer eingelegt“ 22 €
Rote Zwiebeln / Gurkensalat / Röstkartoffeln

Matjesfilet „Natur“ 22 €
Rote Zwiebeln / Gurkensalat / Röstkartoffel

Matjesfilet „Hausfrauenart“ 24 €
Hausfrauensauce / Rote Zwiebeln / Apfel / Röstkartoffeln

Vorspeisen Variation ab 2 Personen pro Person 25 €

SUPPE

Wöchentlich wechselnde Suppe 12€
Bitte fragen Sie unseren Service !



FISCH

Kutterscholle „in Butter gebraten“ 28 €
Gurkensalat / Zitrone / Röstkartoffeln

„Scholle Büsumer Art“ / Nordseekrabben +9 €
„Scholle Timmendorfer Art“ / Riesen Garnelen +12 €

Kabeljau „Travemünder Fischereihafen“ 29 €
Rieslingsauce / Grüner Spargel / Kartoffelstampf

Zanderfilet „kross gebraten“ 33 €
Bunte Linsen / Beurre Blanc / Kartoffelkroketten

FLEISCH

Maishähnchenbrust „Supreme“ 29 €
Geflügelvelouté / Schwarzwurzel / Erbse / Risotto Praline

Kalbsfilet „Ragout Fin“ 33 €
Edelpilze / Schalotten / Kartoffelkroketten

Rinderfilet „Eigene Reifung“ 39 €
Portweinjus / Saisonales Gemüse / Sellerie Püree

FRISCHE PASTA & VEGETARISCH

Edelpilz Ravioli „Handgemacht“ 24 €
Saisonales Gemüse / Grana Padano (VEGAN MÖGLICH)

Risotto Praline „gebacken“ 26 €
Portobello Pilz / Kürbis / Schwarze Johannisbeere

SALAT

Vierländer Wildkräutersalat „roh & mariniert“ klein 12 €
Karotte / Gurke / Beete / Nüsse groß 18 €

ZUR PASTA & ZUM SALAT...
Gebratenes Fischfilet 10 €
Gegrillte Kalbsfiletspitzen 14 €
Gebratene Riesen Garnelen 12 €
Gebratene Maishähnchenbrust 10 €
Gratinierter Ziegenkäse 8 €
Matjesfilet 8 €
geräucherter Heilbutt 9 €
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DESSERT

Crème Brûlée Parfait 13 €
Limetten Creme / Himbeeren

Schokoladenvariation 12 €
Mousse / Schokoladenkuchen / Brombeeren / Hippe

Pistazien Tarte 14 €
Vanille Creme / Himbeersorbet

KINDERGERICHTE

Pasta mit Tomatensauce & Parmesan 9,50 €

Chicken Nuggets mit Pommes 11,50 €

Kleines Schnitzel mit Pommes 12,50 €

Gebratenes Kabeljaufilet oder Hähnchenbrustfilet 12,50 €
Buttergemüse / Kartoffelpüree

WEISSWEINE GLASWEISE

Wein Empfehlung der Woche
Hier lohnt es sich Nachzufragen
Immer was Neues / Besonders / Überraschend

0,1l 5,90 € , 0,2l 10,50 € , 0,75l Flasche 36 €

Meer Grauburgunder Ostsee
Emil Bauer & MeerWein.Store / Pfalz / Deutschland
Birne / Apfel / Zitrus

0,1l 5,50 € , 0,2l 9,90 € , 0,75l Flasche 35 €
1,5l Magnum 75 €

Sauvignon Blanc „100% Organic BIO“
Marqués de Riscal / Rueda DO / Spanien
Passionsfrucht /Kräuter / geschnittenes Gras

0,1l 6,00 € , 0,2l 10,90 € , 0,75l Flasche 37 €

Chardonnay „Wooded“
Chateau Ste. Michelle / Washington State / Columbia Valley
Blumig / Zitrus / Röstaromen

0,1l 6,00 € , 0,2l 10,90 € , 0,75l Flasche 37 €

Riesling „Feinherb“
Chateau Ste. Michelle / Washington State / Columbia Valley
Aprikose / Weinbergpfirsich / Holunder

0,1l 5,90 € , 0,2l 10,50 € , 0,75l Flasche 36 €

Unsere Empfehlungstafel:
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ROTWEINE GLASWEISE

Wein Empfehlung der Woche
Hier lohnt es sich Nachzufragen
Immer was Neues / Besonders / Überraschend

0,1l 6,50 € , 0,2l 11,50 € , 0,75l Flasche 39 €

Reserva XR
Marqués de Riscal / Rioja DOCa / Spanien
Dunkle Kirschen / Zimt / Schwarzer Pfeffer

0,1l 7,50 € , 0,2l 14,00 € , 0,75l Flasche 49 €

Primitivo
Fantini/ Apulien / Italien
Kirsch / Waldfrüchte / Pflaume

0,1l 5,90 € , 0,2l 10,50 € , 0,75l Flasche 36 €

Crianza Rioja
Montecillo / Rioja DOC / Spanien
Brombeere / Röstaromen / Kirsche

0,1l 6,90 € , 0,2l 12,50 € , 0,75l Flasche 42 €

Haben Sie nicht den passenden Wein gefunden?
Wussten Sie schon, dass wir eine Auswahl von mehr als 200
Weinen bei uns im MeerWein.Store führen, die Sie auch bei
uns vor Ort genießen können.
Wir haben im MeerWein.Store bestimmt den perfekten Wein
für Sie. Zögern Sie nicht uns nach der Weinkarte zu fragen,
wir beraten Sie gerne!

ROSÉWEIN GLASWEISE

Rosé Cuvée
Laborie / Western Cape / Südafrika
Erdbeere / Melone / Grapefruit

0,1l 5,90 € , 0,2l 10,50 € , 0,75l Flasche 36 €

Alie Rosé
Tenuta Ammiraglia-Frescobaldi / Toskana / Italien
Pfirsich / Sauerkirsche / Zitrus

0,1l 6,90 € , 0,2l 12,50 € , 0,75l Flasche 42 €

SÜSSWEIN GLASWEISE

Kika Noble Late Harvest „Chenin blanc“
Miles Mossop Wines / Stellenbosch / Südafrika

0,05l 8 €

Haben Sie nicht den passenden Wein gefunden?
Wussten Sie schon, dass wir eine Auswahl von mehr als 200
Weinen bei uns im MeerWein.Store führen, die Sie auch bei
uns vor Ort genießen können.
Wir haben im MeerWein.Store bestimmt den perfekten Wein
für Sie. Zögern Sie nicht uns nach der Weinkarte zu fragen,
wir beraten Sie gerne!



Ostermenü

Ziegenkäse „karamellisiert“

Bärlauch / Rharbarber / Grüner Spargel

Salzwiesen Lamm „Tortellini“

Waldpilze / Blaubeeren / Wildkräuter

Lachsfilet „Wildfang“

Blumenkohl / Polenta / Haselnuss / Pfirsich

Karottenkuchen „mal anders“

Orange / Mandarine / Walnuss

3 Gang : 59,00€ (ohne Lamm)

3 Gang : 65,00€ (mit Lamm)

4 Gang : 75,00€


